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Quinta das Pereirinhas - Vinhao

Ficha Técnica
Descrigcao Geral

Este vinho é produzido a partir de uma cuidadosa
seleccgéo de uvas da casta vinhdo. De cor vermelho
grana da e espuma persistente, seco, ligeiramente
adstringente.

Tendo em conta as suas caracteristicas € um
excelente acompanhante da cozinha tradicional
minhota.

Descricao da Prova

[ —
Casta 100% Vinhao

Teor Alcodlico 11,5% Vol.
Aspecto Limpido

Cor Vermelho granada e espuma
vermelha persistente

Aroma Vinoso e frutado,
caracteristico da casta

Sabor Seco, ligeiramente
adstringente, encorpado,
equilibrado, arredondado,

harmonioso, saboroso e
persistente.

Processo de elaboragao

Obtengédo de wuvas em regime de Produgao
Integrada (produgdo amiga do ambiente), seguido
de vindima selecionada, desengagce das uvas,
fermentagdo a 18°C — 20°C com remontagens
regulares para extraccdo de cor, estabilizagéo
tartarica, filtragdo, engarrafamento, estagio de 2
meses, rotulagem, armazenamento e
comercializagéo.
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