Barao de Nelas, Encruzado Unoaked 2025

Informagao

e Marca: Bardo de Nelas

e Produtor: Carlos Pedro Barahona da Fonseca Pais de Brito

e Casta: Encruzado 100%

e Vindima: 2025

e Regido: Dao DOC DOP

e Vinha: 6 hectares em solos de granito

Andlises

e Alcool: 12,5%

e pH:3.47

e Acidez: 5.63 g/

e Acucares: 2.0 g/L

Vinificagao

e Vindima: 2025. A vindima ¢ feita a mao e as uvas sao transportadas até a adega em pequenas
caixas.

e Vinificagdo: Segue-se prensagem de uva inteira em prensa e decantacdo em deposito inox a frio.
De seguida o mosto completamente limpo € trasfegado para outros depdsitos em inox onde vai
arrancar a fermentar a temperatura controlada a volta de 15°C. Finda a fermentagdo alcoodlica o
vinho ¢ mantido nas cubas apenas com a borra fina durante mais 5 meses com batonnage. Antes do
engarrafamento ¢ trasfegado e tem apenas estabilizagdo natural e uma ligeira filtracdo de modo a
manter todo o seu potencial aromatico e estrutura.

e Estagio: Fermentacao e estagio s6 em inox durante 7 meses. Vinho engarrafado em Margo 2026.

Notas de Prova

Aroma: Vinho com aroma e paladar muito fresco, com aromas de boca intenso, bem frutado e
tipico. Algumas notas mentoladas e citrinas.

Sabor: Na boca apresenta-se bem fresco, mineral, com volume, estrutura e final persistente.
Ressalta a untuosidade ¢ volume com acidez e mineralidade também marcante.



Sugestoes

e Para consumir j& ou guardar alguns anos. Pela sua estrutura e complexidade tem grande amplitude
gastrondmica. Pede Mariscos, pratos de peixe elaborados. Acompanha bem queijos amanteigados
ou secos e tipo flamengo. Servir a temperatura de 10 a 12° C usando copo grande de preferéncia.

Endlogo

e Engenheiro Antonio Narciso



