
1 0 0  %  A R I N T O

D O C  A R R U D A

V I N H A  D E  E N C O S T A

S U A V E ,  E X P O S T A  A

N A S C E N T E

 3  D E  S E T E M B R O  D E  2 0 2 5

A R G I L O - C A L C Á R I O

P R E N S A G E M  C O M  D E S E N G A C E

T O T A L ,  S E G U I D A  D E

D E C A N T A Ç Ã O  E S T Á T I C A  A  F R I O

D U R A N T E  3  D I A S .  O  V I N H O

F E R M E N T O U  A  T E M P E R A T U R A

C O N T R O L A D A  ( 1 5  -  1 6 º C )  E M

D E P Ó S I T O S  D E  I N O X .  A P Ó S

F E R M E N T A Ç Ã O ,  E S T A G I O U  E M

Â N F O R A S  D E  B A R R O  D E  3 0 0

L I T R O S  D U R A N T E  6  M E S E S .

I D E A L  P A R A  A C O M P A N H A R

P E I X E  D E  F O R N O  E  P R A T O S  D E

M A S S A  O U  A R R O Z  C A L D O S O S .

T E O R  A L C O Ó L I C O :  1 3 , 5  % v o l .

A C I D E Z  T O T A L :  5 , 6  g / l

P H :  3 , 2 9  

S O 2  T O T A L :  8 4  m g / l

A Ç Ú C A R E S  T O T A I S :  <  2  g / l

E :  7 7  k c a l / 1 0 0  m l
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Produzido e engarrafado por:       Bernardo Rodrigues Saianda,          Arruda dos Vinhos,             Portugal.


	2025
	DOC ARRUDA
	100 % ARINTO
	VINHA DE ENCOSTA SUAVE, EXPOSTA A NASCENTE
	ARGILO-CALCÁRIO
	3 DE SETEMBRO DE 2025
	PRENSAGEM COM DESENGACE TOTAL, SEGUIDA DE DECANTAÇÃO ESTÁTICA A FRIO DURANTE 3 DIAS. O VINHO FERMENTOU A TEMPERATURA CONTROLADA (15 - 16ºC) EM DEPÓSITOS DE INOX. APÓS FERMENTAÇÃO, ESTAGIOU EM ÂNFORAS DE BARRO DE 300 LITROS DURANTE 6 MESES.
	IDEAL PARA ACOMPANHAR PEIXE DE FORNO E PRATOS DE MASSA OU ARROZ CALDOSOS.


