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SUAVE, EXPOSTA A
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PRENSAGEM COM DESENGACE

TOTAL, SEGUIDA DE
DECANTACAO ESTATICA A FRIO
DURANTE 3 DIAS. O VINHO
FERMENTOU A TEMPERATURA
CONTROLADA (15 - 16°C) EM
DEPOSITOS DE INOX. APOS
FERMENTACAO, ESTAGIOU EM
ANFORAS DE BARRO DE 300
LITROS DURANTE 6 MESES.

TEOR ALCOOLICO: 13,5 %Vvol.
ACIDEZ TOTAL: 5,6 g/l

PH: 3,29

SO2 TOTAL: 84 mg/l
ACUCARES TOTAIS: < 2 g/l
E: 77 kcal/100 ml

IDEAL PARA ACOMPANHAR
PEIXE DE FORNO E PRATOS DE
MASSA OU ARROZ CALDOSOS.
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