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17 DE SETEMBRO DE 2024

UVAS PROVENIENTES DE DUAS VINHAS DISTINTAS.
UMA VINHA A 350 METROS DE ALTITUDE E OUTRA A
100 METROS.

_, PRENSAGEM COM DESENGACE TOTAL, SEGUIDA DE
DECANTACAO ESTATICA A FRIO DURANTE 3 DIAS. O
VINHO FERMENTOU A TEMPERATURA CONTROLADA EM
DEPOSITOS DE INOX. APOS FERMENTACAO, ESTAGIOU
SOBRE BORRAS FINAS DURANTE 6 MESES.

%% TEOR ALCOOLICO: 13,0 %vol.
& ACIDEZ TOTAL: 7,2 g/l

pH: 3,21

802 TOTAL: 85 mg/l

IDEAL PARA REFEICOES LEVES COMO SALADAS OU
MASSAS, APERITIVOS OU SIMPLESMENTE A COPO.




